
 ➱ Projets ambitieux

 ➱ Cadre de vie de qualité 

ELECTRICIEN (H/F)
Service Maintenance et Ateliers

Si vous souhaitez candidater à ce poste : !

 OFFRE INTERNE N°XX

Profil & compétences

Formation & compétences techniques :
CAP, Bac Pro ou BTS en cuisine /
hôtellerie-restauration
Excellente maîtrise des techniques
culinaires professionnelles
Connaissance du fonctionnement de
la restauration collective
Maîtrise des règles d’hygiène HACCP
À l’aise avec les outils bureautiques
(gestion des commandes, suivi des
stocks)

Qualités personnelles :
Sens de l’organisation, rigueur et
méthode
Réactivité, adaptabilité et autonomie
Goût du travail en équipe, sens du
contact
Capacité à encadrer, à transmettre et
à maintenir un bon climat de travail

#servicepublic #carrière #opportunités #mobilité #engagement

Si vous souhaitez candidater à ce poste :

Second de cuisine (F/H)
Pour le service Coeur vert : équipements terrestres d'intérêt

communautaire et d'excellence sportive

OFFRE INTERNE N°A56

Date limite:
30/07/2025

Mulhouse

Transmettez votre CV et lettre de motivation à la DRH ou postulez directement sur Octopus

Au quotidien, vos missions au sein de m2A :

 Dossier suivi par :
BUSCH-KEIGLER Laetitia

Cadre d'emplois :
Adjoints techniques territoriaux

Assister le Chef de cuisine dans la préparation et l’élaboration

des repas : choix des denrées, élaboration des menus

Participer à la production culinaire : préparation des mets

chauds et froids, dressage, envoi

Gérer les stocks : réception, rangement, suivi des

approvisionnements

Assurer la continuité de service en remplaçant le Chef en son

absence : coordination de l’équipe, supervision du service,

formation des agents

Veiller à l’application rigoureuse des normes d’hygiène et de

sécurité alimentaire (HACCP)

➱ Restaurant ouvert 7 jours sur 7, de 7h à 22h

Spécificités du poste :


